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PRESENTAN PRODUCTOS DEL DESARROLLO ALTERNATIVO 
DE LA ZONA DEL CAGUAN 

 
Bogotá, 6 de marzo de 2007 (UNODC) . El Representante de la Oficina de las 
Naciones Unidas contra la Droga y el Delito en Colombia y el Padre Jacinto 
Franzoi, presentaron hoy 3 productos elaborados con chocolate amazónico que 
provienen de los esfuerzos por encontrar soluciones al problema de la droga en 
Colombia. Los productos que hacen parte del Programa de Desarrollo 
Alternativo de UNODC, son producidos por el Comité de Cacaoteros de 
Remolino del Caguán y Suncillas –CHOCAGUAN-. 
 
El objetivo principal es dar continuidad al proceso de transferencia de 
tecnología para eliminar perdidas pos cosecha, comprar a los campesinos de la 
región la materia prima, cacao para la producción de chocolate, generar mayor 
participación de los habitantes en procesos productivos lícitos, vender sus 
productos en cadenas de supermercados, mercados especializados y elevar el 
nivel de calidad de vida de los asociados.  
 
Los 3 productos de CHOCAGUAN (los cuales cuentan con el aval del INVIMA) 
son:  
 
COCOA EN POLVO CHOCAGUAN : Obtenido de la molienda y pulverización 
fina de la torta de cacao amazónico, lista para preparar en  postres, natillas, 
bebidas lácteas, helados, carnes, salsas, cereales, muffins entre otros 
productos. Envase : Cilíndrico de alta barrera de protección que le confiere 
estabilidad al producto y facilita su dosificación, el envase esta construido con 
fibra de cartón con recubrimiento interno de aluminio grado alimenticio, tapa y 
fondo metálico con dosificador y sobre tapa de plástico atoxico. Contenido : 
presentación única por 180 gramos. 
 
CHOCOLATINES CHOAGUAN: Producto en tabletas, elaborado con cacao 
amazónico. Envase  cilíndrico de cartón micro corrugado decorativo, impreso 
con mensajes alusivos a Chocaguan y UNODC, elaborado manualmente, 
conteniendo tabletas con envoltura en polipropileno que conservan las 
propiedades del producto, el envase se puede utilizar como portalápices. 
Contenido: Presentación por 15 tabletas de 6 gramos c/u para un peso neto 
de 90 gramos.  
 
 CHOCOLATINES CHOAGUAN EN BOLSA DE PAPEL KRAFT: Producto en 
tabletas, resultado de un cuidadoso diseño estético, gustativo y nutricional, 
elaborado con cacao amazónico. Envase : Bolsa piramidal en papel kraft con 



ventana telescópica que permite ver los chocolatines, con envoltura en 
poliéster que facilita la conservación de las propiedades del producto. 
Contenido: Presentación por 15 tabletas de 6 gramos c/u para un peso neto 
de 90 gramos, esta presentación es una extensión de línea concebida como 
repuesto para el cilindro micro corrugado o como opción de compra por su 
precio diferencial. 
 
CHOCAGUAN: 
En 1989 se plantea la acción de un programa de Seguridad Alimentaría y 
Desarrollo Regional en la Parroquia de Remolino da vida al comité de 
cacaoteros de remolino del Caguan y Suncillas, a través de varios programas 
productivos como el de la siembra de cacao con 30 familias. 
 
A mediados de 1993 se inician las primeras cosechas de cacao. Surge 
entonces la idea de comercializar un producto con la transformación del cacao 
en chocolate de mesa. En 1996 comienza el montaje de una planta 
agroindustrial en Remolino del Caguan.  
 
Cobertura geográfica   
En total, este proyecto tiene una cobertura de 35 veredas, que agrupan a 75 
familias asociadas, con 25 mujeres representantes directas en la asamblea de 
asociados, conformando el Comité de Cacaoteros de Remolino de Caguán y 
Suncillas – Chocaguan, vinculado a la Parroquia de San Isidro de Remolino de 
Caguán del Vicariato apostólico de San Vicente del Caguán y Puerto 
Leguízamo.  En la actualidad el Comité cuenta con un total de 107.5 hectáreas 
de cacao sembradas, con 21.5 hectáreas en producción.  
 
Procesamiento   
La planta tiene una capacidad de procesamiento de 15.000 libras por mes y en 
el 2005 se procesaron 375 Kg. de cacao por mes, debidamente beneficiado, 
conservando las características sensoriales del producto mediante una 
adecuada fermentación.  
 
CHOCAGUAN PREMIO NACIONAL DE LA PAZ  
 
”El Padre Jacinto Franzoi es el alma y gestor del p royecto Chocaguan”  
 
El Premio Nacional de Paz 2004 le fue otorgado el pasado diciembre del 2004 
por el Sistema de Naciones Unidas en Colombia, La Revista Semana, los 
diarios El Tiempo y El Colombiano, Caracol Radio y Televisión y La Fundación 
Frederich Ebert (FESCOL), el comité destacó la tenacidad del padre Jacinto 
Franzoi, para sostener el proyecto productivo en una zona históricamente 
envuelta en la guerra y la coca.  
 
Contacto: Diego Álvarez, Jefe Comunicaciones UNODC.  
Tel: 646-7000 ext 231 cel: 311-236-2538 
 


